CLIMA

HOSTELERIA

FIX HEAD AND BOWL SPIRAL MIXERS

* Spiral mixer for every type of
dough

* Stainless-steel bowl, spiral and
protection grid

* Particularly silent transmission
system thanks to a chain tensioner
and an oil-bath gearmotor

* All mixers are equipped with
wheels, a timer and a dough-
splitting hook.

* Optional: 2-speed motor.

* TectomecunbHbIM annapar
CO cnupanbHbIM CMeCUTENbHBIM
YCTPOWMCTBOM MO3BONSET
npuroToBuTL NtoboM BMA TecTa

» [lexxa, cmecutenosHoe
YCTPONCTBO B hopme crnvpanu u
3alUMTHas ceTka U3roTOBMEHbI U3
HepXXaBeloLLen ctanm

* Annapat paboTtaeT npakTu4ecku
BecwymHo bnarogaps
NPUBOAHOMY MEXaHU3My C
LenHown nepegaden n
NCMOrb30BaHUIO pegyKkTOPHOro
JBuraTtenst ¢ MacnsiHHOM BaHHOM

* Bce annapartbl B cTaHAapTHON
KOMMMeKTaLmm ocHaLleHbl
Korecamu, TauMepom u
MeCWIbHbIMW NTONacTAMU

* Hannuue 2-x ckopocTten

* Pétrin a spirale adapté a n'importe
quel type de pétrissage.
* Cuve, spirale et grille de protection
sont en acier inoxydable.
* Le systeme de transmission
est particulierement silencieux
grace a un tendeur de chaine
et motoréducteur en bain d'huile.
* Toutes les machines sont
équipées de roues, minuterie
et pivot casse-pate.
* Disponibles aussi avec moteur
a 2 vitesses

* Amasadora de espiral apta para
cualquier tipo de masa

* Tina, espiral y rejilla de proteccidn
en acero inoxidable

* Sistema de transmision
especialmente silencioso debido
a un tensor para la cadenay
motorreductor en bano de aceite

* Todas las maquinas disponen
de ruedas, temporizador y perno
para partir la masa

* Con opcién 2 velocidades

* Spiralteigknetmaschine, die zu
jeder Art von Teig geeignet ist.
* Becken, Spiral und Schutzkappe

aus Edelstahl.

* Das Ubertragungssystem ist
besonders ruhig, dank einem
Kettenspanner und
einem Olbadgetriebemotor.

* Alle Maschinen sind mit Radern,
Zeitschaltuhr und Teigbrecher
ausgerustet.

* Verflgbar mit
2-Geschwindigkeiten Motor.
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Impastatrici con testa e vasca fissa T g

Fix head and bowl spiral mixers

Pétrins avec téte et cuve fixes

Fixen Kopf u. Becken Teigknetmaschinen

TecToMecunbHbIM annapaT ¢ UKCUPOBaHHbLIMA
rONOBKOW 1 AEXO0N

Amasadoras con cabeza y tina fija

Cob slegy pily o SloMs

MODELLO

IM33 IM42  IM53

Peso pasta Kg

Dough weight - Poids péate - Teig gewicht 8 18 25 38 44
Bec Tecra - Peso masa - 530 IJgz 08

Capacita vasca Lt

Capacity - Capacité - Kapazitat 10 22 33 42 53

npOVI3BO,D,VITeJ'|bHOCTb TecTa Kr/yac -
Masa/Hora - C8gll/ s

Impasto/Ora Kg
Dough mix/h - Pétrissage/h - Teigkneten/S 30 70 100 140 170
Paamepsbl aexu - Dimensiones tina - gl o=

Dimensioni vasca Cm
Bowl dimens. - Dim. cuve - Beckenabmess. @26-H.20 @35-H. 20 @40 -H. 26 @45 -H. 26 @ 50-H. 26

HanpsikeHue - Voltaje - 3b,aSJ) agdl

Voltaggio Volt
Voltage - Voltage - Spannung 230 230/400 230/ 400 230/ 400 400

MouHocTb - Potencia - 844])

I:F”otenia‘ g Hp Q5 1,2 HP - 230V
ower - Fuissance - elStUng 12 1HP _ 400V

MouHocTb - Potencia - 844J!

Velocita vasca Rpm
Bowl Speed - Vitesse cuve - Becken Geschwindigkeit wV-10 wv-9 Wwv-9 V-9 1wv-9

CKopocCTb BpalleHust Aexu (06/MuH) 2V -14 2V -14 2V -14 2V -14
Velocidad tina - slegl ac,w

Velocita spirale Rpm
Spiral Speed - Vitesse spirale - Spirale Geschwindigkeit 1V -75 1WV-93 1V-93 1V-93 1V-93
CKOpOCTb BpaLLeHUsi BeH4YMKa (06/MuH) 2V - 139 2V - 139 2V - 139 2V - 139
Velocidad espiral - auJgll ac,w

Dimensioni esterne Cm
Outside dimensions L. 27 L. 40 L. 44 L. 47 L. 53

Dimensions extérieures

AuBere Abmessungen P. 54 P. 69 P. 83 P. 85 P. 86
Briewwe raGapuT H. 56 H. 63 H. 72 H. 72 H. 72

Dimensiones exteriores
aﬁ?ﬂﬁ” Dlxg}”

Peso netto Kg
Not weight - Poids net - Nettogewicht 48 75 104 107 110

Bec HeTTO - Peso neto - dlall 03l

* IM10 come da foto senza timer - IM10 without timer - IM10 sans minuteur - IM10 Ohne Zeitschaltuhr
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