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Manual de instalaciéon y funcionamiento

CHICKEN NOODLE

Hervidor/calentador de sopa

Lea atentamente este manual antes de utilizar este producto. < <
Asegurese de estar familiarizado con todas las instrucciones de seguridad y uso.

Guarde este manual en un lugar seguro para futuras consultas.


https://www.onlinedoctranslator.com/es/?utm_source=onlinedoctranslator&utm_medium=pdf&utm_campaign=attribution

Assembly Parts

Lid Cover

Soup Kettle Body

Power Indicator Lamp
Temperature Controller
Temperature Indicator Lamp
Aluminium water tank
Stainless steel soup container

Read these instructions before usingd& keep it for future reference
CAUTION! HOT SURFACE !

Especificacion técnica:

Modelo Voltaje Potencia (Kw) Capacidad (L)
SK-10 220-240 V/50 Hz 0.4 10
SK-10S 220-240 V/50 Hz 0.4 10
SK-10A 220-240 V/50 Hz 0.4 10
SK-10B 220-240 V/50 Hz 0.4 10
SK-5.7 220-240 V/50 Hz 0.3 5.7
SK-5.7S 220-240 V/50 Hz 0.3 5.7
SK-7S 220-240 V/50 Hz 1 7
SK-13 220-240 V/50 Hz 0.6 13
SK-13S 220-240 V/50 Hz 0.6 13

Advertencias:

Este hervidor debe colocarse sobre una superficie

nivelada. No lo deje sin supervisién mientras esté en

uso. Nunca lo sumerja en agua.

No utilice la olla para sopa si esta vacia. No

la llene demasiado con agua.

Nunca mueva ni transporte el hervidor cuando esté en la posicién “ON" o si estd lleno de liquidos calientes.

No intente reparar ni reemplazar el cable de alimentacién si estd daflado. Contacte a un técnico de servicio cualificado. Tenga
cuidado de no tocar superficies calientes. Asegurese de que el cable de alimentacion no entre en contacto con superficies
calientes.

Operacion:

Coloque la olla para sopa sobre una superficie sélida y nivelada.

Abra la tapa y vierta 0,6 litros (dependiendo de la capacidad del tanque) de agua en el recipiente de agua interno de aluminio.
Tanque: Tenga cuidado de no llenarlo demasiado con agua. Bajo ninguna circunstancia llene el revestimiento de acero inoxidable hasta

el borde.



Retire el exceso de agua antes de usar.

Ajuste la olla para sopa entre el rango de control de temperatura 1-3. La luz indicadora se iluminara, mostrando que la unidad esta
Encendido. Apague el aparato cuando no lo use. Para un uso normal, el control de temperatura debe estar
entre las posiciones 1y 2.

La unidad funcionara a la temperatura mas alta cuando se configure en la posicién 3.

Nota

Esta olla para sopa no esta disefiada para cocinar sopas o salsas, ni para recalentar alimentos frios o congelados.
productos.

Mantenga siempre la tapa abatible colocada y cerrada cuando no esté sirviendo.

Limpieza y mantenimiento:

Los alimentos derramados deben retirarse inmediatamente de todas las superficies exteriores. Ademas, es importante limpiar la olla
para sopa después de usarla. Para eliminar la suciedad o las marcas, se recomienda limpiarla con un pafio suave y hiumedo. El acero
inoxidable es lavable. No se debe limpiar con un chorro de agua a alta presién.

Como ensamblar:
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